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Un vino rosato dal colore deciso e carico di antociani. Al naso vengono 
sprigionati i classici sentori del Barbera e in bocca sprigiona una nota di 
frutta fresca e una parte floreale, rendendo così la degustazione 
armonica ed equilibrata.
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Piemonte, Italia. 
Denominazione: Monferrato DOC Chiaretto 2023

Barbera

Enologo: Donato Lanati

Terreno argilloso con parti in marna

Soffice pressatura dell’uva intera non diraspata, il mosto fiore 
ricavato viene messo in acciaio con fermentazione a temperatura 
controllata 18°C. Rimozione delle fecce pesanti abbattimento a 
4°C per bloccare la fermentazione malolattica

Affinamento in acciaio di 8/9 mesi sulle fecce nobili

Rosa tenue brillante

Fragola fresca e note floreali

Morbido, equilibrato, con retrogusto delicato

Vino da tutto pasto e d’accompagnamento per piatti 
di media struttura

Gradazione alcolica 14%


