
Regione 
Piemonte ZENIT

Piemonte, Italia. 
Denominazione: Monferrato Rosso DOC 2023

Merlot

Enologo: Donato Lanati

Terreno argilloso con parti in marna

Fermentazione con bucce effettuata a temperatura controllata a 24°C per 
7gg, successivamente rimozione delle bucce. Al termine della fermentazione 
malolattica: travaso e rimozione delle fecce per successivo passaggio in 
legno

Affinamento in barrique

Bellissimo colore rosso rubino intenso, bella luminosità

Profilo aromatico complesso, note fruttate e speziate, ricorda la frutta 
rossa, soprattutto la ciliegia. Sentori ben amalgamati di frutta e di vaniglia

Al palato morbido e strutturato. Tannino presente ma dalla trama setosa.

Predilige piatti intensi: carni succose, selvaggina e formaggi ben stagionati. 
Perfetto quando il momento richiede un calice all’altezza, tra eleganza e 
approfondimento sensoriale.

Gradazione alcolica 14,5%

Tenuta Genevrina
Strada Rosignano, 9
15039 Ozzano Monferrato (AL)

+39 334 582 7305
info@tenutagenevrina.com

Un rosso ottenuto da uve Merlot che unisce eleganza e luminosità. Note 
morbide, profondità armoniosa e una chiara impronta solare 
definiscono Zenit, un vino che esprime il suo apice in ogni calice.


